Commandes et
réservations

saveursduliban27 @gmail.com
+33853374830

saveursliban.com

36, rue Grande - 27700 Les Andelys

Ouvert du mercredi au dimanche de 10 & 21h
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MENU

l.ES SAVEURS DU LIBAN
El DE L'ORIENT

HESTAURANT - EFICERIE FINE - TRAITELUN

www.saveursliban.com



ZiaDp Micuer. KAMAL

" Cuisiner.
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Il engage nos eing sens, plus un : le besoin
de donner le meillleur de nous-memes.™



_ Notre Formule
Une entrée + un plat + un dessert + un café ou un the
Au choix dans la carte - 31,00€/personne

Our Formula
A starter + 2 main course + 2 dessert + a coffee or tea
Choice of a |a carte - 31,00€/person
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L.reation : Homemade Vegetanan

A propos des ALLERGENES ;

Le chef concocte pour volre plaisic des menus dlaborks 3 base de mulliphes ingnédients
pouvan conlbenin des allanphnes e qua

Loz chrdales & base de giulen (e b, le seigle, l'onge, lavone, Mapeaudre.. |

* |gs cruslacks el ks produils & base de crustaces - hes ceuls ot les produis & base d'ouls
» ks arachides of lag produils & basa d'arachides - les polssens ol les produfs & base da
poissons - le soja el les produits & base de soja - b lait el les produlls laitiers cu & base da
lal » |es fuls & coque {amandes, nolx molselies, nols de cajou, péoan..} + e céfed
+ o moutarde - les graines Ok shsame - s molusques - hes ankydrides suBureus el
carfaing sullies o lupin,

N'hisitaz pas & nous quaestionnes au maindre doute.

- Tous'nos prix sont exprimés en Euros taxes et service compris,
A% gur prices, ae expressed in Euros, taxes and service included.

| ' ot a6t dafigaraux pour la santé. & consammer avec modération
Alcoho'abuse ls gar 5 fo e, To conswme I moggralion
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APERITIF

Coupe de champagne 125¢ 11,00¢
Glass of champagne :

Bouteille de champagne 756l 70,00¢
Boitle of champagne

Whisky ordinaire - Whiskey plain 4cl 6.00°
Whisky supérieur - Whiskey superior 4¢l B0OOT
Arack 2el  5,50¢
Pastis 2cl  5,50¢
Gin ¢l 550°
Vodka 4l 5,50¢
Kir libanais - Lebanese Kir 125¢] 5,508
Martini bianco 5el 5,50
Martini rosso Gel 6,50
Picon biére - Picon beer 25¢el  6,50¢
Biere libanaise - Lebanese beer 33cl  B.00°
Biere grecque - Greek beer el 6,00¢
Spritz g.00¢
Americano maison - Americanc home made 8,00¢
Cocktail sans alcool - Moctail 6.50"
Cocktail avec alcool - Cocktail 8.50¢
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Boissons & CIDRE
SOFT DRINKS & CIDER

Perrier b By 1 3dcl 450"
Soda : S ' 3¢l 4,50¢
Vittel, Evian, San Pellegrino S0cl 4,508
Vittel, Evian, San Pellegrino 11 &00%
Jus de fruit (en bouteille) 25¢l 450
Fruit juice (in bottle)

Soda libanais Kazouza 275¢ 4,500

Kazouza Lebanese Soda

Cidre Brut - Brut Cider 75cl 12,50%
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»Si vous n’'éles pas cap
d'un peu de sorcellerie,

ce n'est pas la peine de
vous méler de cui 'iiu,:.}

Codette
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Hors b’ OEUVRES
APPETIZERS

SALADES - SALADS

W Taboulé - Tabbouleh 4= & B 00¢
Salede de persil, bl cONCESSA, Iomakes; menthe, aignons,

jus de citron of hule d'olve

Salad of parsitey, cracked whaat, lomatoes, mind onions,

iemon jice and olive off

W Fattouche - Fattouche £ % B,50¢

Salade de crudités, du marché, assaizonnéa d'hulle d'olive
e jus de ciiron el de SUMEE, accompagnse de pain
Fresh vegelables, seasoned with lemon julce and sumac with bread

B Salade du moine - Monk's salad L= 1 8,00¢
Aubergines grillées, mélangées i de la créme de sézame,

des iometes et olgnons, assalsonnédes de citron, dhude d'olive

£l de médasse de grenade

GriYed eggplant mixed with tahin, iamaioes and anions,

saasoned with kvman, give oif and pomegranale molzsses

W Fassolia - Fassolia = 5 B,00¢
Salade de hancots blancs avec sa sauce fomate & lail,

aul citron et & 'huile dolive

Canmeiiind beans i gerlc sauce, lemonr amd aiive ol

W Salade aux épinards - Spinach salad = L’ & 9,50¢
Epinards jaunes pousses, tomates, haloum grigé, noix,

acoompagnés dune sauce vingigretts & base de mélasse de grenade

Baby spinach leaves, fomalpes, gniled hallpum cheese, with iz

and pamegranate mollasse Vinggrelie dressing







‘BEIGNETS
FRIED DisH

B Rikakat fromage - Rikakat cheese 4=t 8 7.50¢
3 mini-rauleaux croustillants, fowmés su fromags heffoum padumé aux harbes
3 crigp mam-rods slulfed with Hallodm cheesa with herhs

W Rikakat viande - Rikakal meai T 7,50
3 mini-mowleaux croustillants, fowrés & la wiands fmémenl haches, manngs aux &picas
d crsp mim=-Aols shafad willh minced meal marinaled i spices

M Samboussek fromage - Samboussek cheese = & 7 50¢
3 baignets au fromaps - 3 chease friftars

i
B Samboussek boeuf = 7,50%
2 baignets de viende fimement hachée, mannés aux épices et aux pignons de pin
J minced meal mannated wilh spices and ping kemels

W Samboussek légumes - Samboussek vegelables = % 7,50¢
3 baigneds de legumes - 3 minced vegetahies

B Fatayers aux epinards - Fatayers spinach o E' 7,o0F
4 beignets aux épinards soiduls et pignans de pin
3 lntlers bangy spimach sid pine kamels

B Kebbé boulettes - Kebbé bouleties 19,00t

3 boulsties croquanies au blé concassé, farcles oa wianda hachée et pignans de pin

3 crunchy bulawr and meaf crogualias siuffed with minced maal and ping karmals

W Safiha - Safiha L Fib0
3 mini-pizzas fibanaias gamies de vianda haches marinde aux apices,

[omates. cgnans al pignons de pin

d Letanese mim-pizzas iopped with mannaisd mingsd meal will sploss | lomaloes,
omans and pine kemels

W Falafels - Falafels o= & 7,50
3 Boulettes de pois chiches elfou de féves frites - 3 ﬂﬁ'ﬁwﬂmbrbﬁm m:'qwﬁﬂa -

B Kebbé aux épinards - Kebbé spmaﬂh
Bouleties aux épnards, patiron, pois chiches uthli
Spingch, pumpkin, chickpes and wheal croquettas . -




ENTREES FROIDES
CoLD STARTERS

B Houmous - Hummus = &y 7,00¢
Furée de pois chiches agrmaniée e m&m&ﬂus&-aanm i ysd&cﬂrm
ot d'un Tlet d'nulle d'olive

Chickpaa puree with fahim, lemon fuice arﬂﬂh'emf

B Houmous Beyrouthy - Houmous Beyrouthy += % 7,50%
Furée de pots chiches agrémentée o créme de sésame, da jus oe cilron,

d'un fet dhuile d'olve el de sauce pimantas

Chickpea puree wilh fahin, lemon fince, olve of and lbanese peppey

W Moutabal - Moutabal S0 7508
Furée d'aubangines agrémantée de creme de sésame, de jus o8 citron,

d'un et dhule d'oive

Egoplant purgs wilfy tahind, fpmon juice, ofve oif

W Feta aux piments - Fela with pepper = % 7,00¢
Tapenade e fromage feta avec des pimants verfs
Crumbied fefa chepse with Labanese pepper

A
B Warak énab - Warak énab = & 7,000
Feulles ge vigne farcies au fz, tomates, persd of culsingées & [ulle d'olive
Grape leaves sfuffed with rice, fomatoes and parsiay, cooked in olfve of

W Labneé - Labne &4 iy 7.00¢
Y aourt releve dune touche daill et d'une poinde de Thym

Yogur with & fouch of garlc and thyme

W Makdousse - Makdousse = 7,008

Auberpines farcies sux noix e confites & Ihuile dolve
Aubergings stuffed with nufs, candied in olive ol

W Tarama blanc - WhiteTarama dip
W Purée d'ail - Garlic puree




ENTREES CHAUDES
HoT STARTERS

W Pain & I'ail - Garlic bread =% 7,500
Pain farol & Tail ed.au fromage libannais
Bread stutfad with garic and Lebanase chagss

W Kellage fromage - Kellage cheese = & 7500
Pair Ibanais farci au fremage hadoum, tomatas et menthe
Lebansse bread sfuffed wilh Hatoum chesss, lomaloes and mind

W Halloumi grillé - Grilled halloumi £ 7,508
Fromage de brebis grillé - Ewe cheess, similar fo Haliowmy
W Arayess - Arayess = 8,008

Palm Eranais farci & 8 vignde hachee, omales & mentha
| pharase bread sfuffed with minced meal, fomaioes 2nd mind

M Balila - Balila = = 7.00°
Fals chiches senis chawds, parfumés au cumin et assalsopnés dhisle d'olive
Chickpsas with cargway sseds and olve olf

W Foul - Foul = &’ & 7,00
Fénes miatées e assa=onnées dhuile dolve, de jus de citron et d'une paime dail,
ganias avat des [omabas fraichas

While broad beans i lmon e, oive of and gadc, served wilh iresh lomatoes

B Houmous B Lahme - Houmous B Lahmé & 9,008
Puris de pois chiches agrémentda de créme da sésame, de jus de citron

et d'un filet dhuile d'olve recouvers o8 wande hichée-et de pignons de pin

Tahini and purded chickpeas, lemon juice, afve ofl, topped with minced maat

and pinie kermals

B Moutabal B Lahmé - Moutabal B Lahmeé = 9,00¢
Purga d'aubargines agrémaniéa de crame da sesame, de jus de citron

1 dun filed dhule diobve, racowverte de viande hachée g1 de pignons e pin
Eﬂlﬂmfﬂlﬂﬁmfﬂmm feman jukcs, olve o, Mﬂmsepeppersawenwnﬂ#rwfdmm

= 4,50







PraTS
MAIN COURSE

MeNU ENFANT - CHiLprEN'S MENU

W Menu Enfant - Children’s Menu £ 12,000
Chiche Taguk ou poulet au miel-ou boeuf authym

(B&rvi avat des frites, iz ou bi) + une bolde de glace

+ Un werme o6 jus d'orangs ou-ananas ou limonade o Goce-cola ou srop & |'eau,
Chiche Taouk or Honey Chiken or Thyme Beef (French fries, rice or whegt)

+ &0 e Cesm 50000 + 0ng plass of orange or pineappe fuice or impnade

or Cpcg-cola or syrup and wader,

POUR LES VEGETARIENS
FOR VEGETARIANS
B Assiette végétarienne - Vegetarian mix = & 16,50¢
Tabeula, houmous, fassola, wie fsullle da vigne, un lalayer aue epinands,
uri sambousssk legumes, un lalalel

Tabouks, hummies, fass0lia, ona sluffed grape el one sanach fatayar, ane veggie
samboussal, one ik

Poisson - Fisu
B Plat de Joubeil - Joubeil dish £4 18,50°

Gamivas grillées saupoudnies de Sumac et seni avec de la médasse de grenade
Grilted Frawns sprinkied will Swmac and served with pomegranale molssses

M Tartare de saumon (selon arrivage) 419,00¢

. Salmon tartare (depending on availability)

B _Tarﬁmmmrrmhmciegramdemunamwmdaul

pmreg.'a]me molesses and g fauch of garic




PouLET
(CHICKEN

W Chiche taouk - Chiche taouk i [ 18,008
Filet de poulet grillé maedne au citran, & Phiile d'olive et & Fail,
Grifed chickean el mannared in afive oll, femon White and ganic

B Morceaux de blanc de poulet pimenteés £216,50¢
Chicken filet libanese pepper

Filet de poulet grilke menné su thym, sux épices, hule d'olve, piment et fomates fraiches
Giriled chicken el mannated in olve of, thyme, spices. papper and fresh fomaloes

M Poulet au miel - Honey Chicken .=16,50¢
Filet de poulet grillé meding au thym at caraméliza au miel -
Haongy and fyme caramelzed chicken fllef

B Poulet a la mélasse de dattes uu de caroubes= L716,50%
Chiken fillet with carob or date molasse

Filef de powlet grille maniné au thym, epices, hulie d'glve,
caraméalisg & la mélrsse de dattes ou de carcabe

Carpb or date molasse and thyme caramelised chicken fillef

B Chawarma poulet - Chawarma chiken 4=16,00¢
Emincas de blan: de poulel maring au vin bianc at épices

Thin shces of chicken flef marinafed in while wing and spices
W Chawarma poulet au piment £ 47 16,50¢
Chawarma Chiken with lebanese pepper

Ermincas de blanc de poulet mariné au vin blanc, épicas et piments
Thin sices of chicken fivel marnafad in white wing, spicas and papper

Tous ngs piate faaul vépdtaran) sont accompagnds o'un mélange de riz au mm.m aJ'.
vermicedte de bl ou de bouigowr 4 fa fomale, &l & poinfe de cannste rm:[ﬂum'jl
AN our giahes (except vagelaran) are accompamad by & mun'gnl'rw q
wheat vermicall or bulawy with fomarg, gams and M;'unh..-:lf i
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Ba&ur
BEEF

M Plat de la Bekaa - Plaf de 3 Bekaa L 17,508
Wiande de boeuf finemsnt hachée aver Bpices, aignons, &4 1 persi

accompagnée d anbergines griflées, de crame de sésame et de fromage litanss
Mixed meat with spices amians, parsiey, garic, sqoplant puréed and cheese

B Kaita - Kafta = 16,00%
Viande de bosuf finemant hachée avec persd et nignons ;

Minced beel meat wath parsksy and onions

W Kafta caramélisé  la mélasse de grenade = L 17,00¢
Kafta molasses Caramelized pomegranate

W Kafta aux figues - Kafta with figs 4 L7 17,508

B Lahem Mechwi - Lahem Mechwi & 17,008
Viande de boeuf mannée & Ihuile dolve, authym ef s épices

Beef marinated in olve of, thyme and spices

W Lahem Mechwi flambé a |'Arack £1 67 17,50
Lahem Mechwi flambéed with Arrack

Viande de boeuf maringée au thym, aux épices et flambes a MArack
Beef marinaled with thyme and spices and fambesd

with Ak
B Lahem Mechwi au miel & & 17.50¢%
Lahem Mechwi with honey

Viande de bpeuf mesinge & lhuile d'olve, au thym ef aux apaces, caramelisés au miel
Marinated besf with thyme and spives, caramelized with honey

B Lahem Mechwi au piment £ &2 17,506
Lahem Mechwi with libanese pepper

* Wiande de boeuf marinee & huile d'olve, au thym &} aux epices

. aves ket

tamalas iraiches

il e
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B Lahem Mechwi & la mélasse de dattes 567 17.50¢
ou de caroube
Lahem Mechwi with carob or dafﬂ molasse

Viande da boeu! marnéde au thym, épices ef huls d'clve caramdlisée
4 la miasse do dalles ou de carube

Besf mannated n spoas, e and olve o, Caramelsed with date or carob molassa

M Chawarma boeuf - Chawarma beel =17,00¢
Emincéds da boew! marinds au vin rouge of dpices
Seazoned baal sices mannated i red wing

W Chawarma boeuf au piment 117,50¢
Chawarma beef and lebanese pepper

Ermincéa do boeud marinds au vin rouge, piment el épices
Thin scas of beal marinated in red wine, Spices and pepper

B®&ur & POULET
BEEF & CHICKEN

B Chawarma mixte - Chawarma mixed & 17.00¢
Erninciis e poulet et de bosul, marinds e riilis au four
Thin sices of chicren and baal, marnated and roasted

B Chawarma mixte au piment £ L2 17,508
Chawarma mixted with lebanese peper e
Emincis de poulet ¢t de bosul, marings af rilis ay lour et prmgniés - = 0 :

i

Thin siices of chicken ang beel, marisated, roasted, mw _




AGNEAU
Lame MeAT

W Gigot d'agneau - Leg of lamb . G e L[> 18,50

Giget d'agneay 3 14 Sbanaise, tecette du Chel

Lehanésa leyg of amb chefs recips

TARTARES (Acxeav)
RAaw MEAT (Lawmg)

B Kafta naye &4 18,50¢
Tartare de vianda d'egnesu pilés trés fnament,

agremmentae de persid. d'oignaons, de mentha at depices

Haw lamb meaf very Mindy minced, with parsiey, oimions, minf and spicas

M kafta nayé pimenté £5 > 18,508
kafta naye with lebanese pepper
B kafta naye aux figues &= L* 18,50¢

kafta naye with figs
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MEezzEs MEzzE

A PARTIR 'E}E‘.'E;-I’Emin:-i_m ES~ FOR 2 FEOPLE

B Mezze 8 plats - Mezze 8dishes 4=  17.50%/pers

5 droids, 3 chauds (siection dy l;l'mﬂ
5 cold, 3 warr (chiel selacion) 3

B Mezzé 8 plats végétariens - % 17.50%/pers
Mezze 8 dishes vegetarian

5 irgids, 3 chauds (sMaction du chel)
5 pold 3 warm [chial selection]
!

B Mezzé 9 plats - Mezze 3 dishes ' 2250%pers
5 iroids, 3 chawds & un tartare ou 5 Irokds, 4 chawds (séleclion du chaf)
5 cold, 3 warmn and 1 raw real or-5 cold, 4 wanm [ohiaf salechon)

W Mezzé 9 plats végétariens =% 22 504pers
Mezzé 9 dishes vegetarian

5 froids, 4 chauds [séection du chel)

5 eold, 4 warr or 4 cold, 5 warm {ohigf sslaction)

W Mezzé 10 plals - Mezzé 10 dishes =  27,50%pers
5 Iroids, 4 chatds of un tartare ou 5 frobds, 5 chauds (sélection du chef}

W Mezze 10 plals végétariens = 27 S0ipers
Mezzé 10 dishes vegetarian

5 Irgids, 5 chawds [séection du chel)
& gold and 4 warm {chief selechon)

3 4
W Formule Saveur du Liban o 31,50%pers
1 satade, 2 entrées frides 1 T chauds ou 6 chauds el un tarkbne

{ salsg, 2 cofd stanlers el 7 warm or & warm and one raw maal

“Le mezzé est plus qu'un plat Clest un. ﬁtat:q‘ g
La concréetisation du pmagea{ ﬁe r& CON

‘Mezze is mora than d dish, ua: state ol
The reahrﬁfrﬂn of sharing. gmf' o




" Bidmanger. ¢ est alterare le ciel.”
Proverte chino:s

(ke I



DESSERTS
DESSERTS

B Mousse au chocolat - Chocolate mousse = [ &b 7,50

revisitée parfe Chaf, & |3 Heurdwngarateau de rose
revisited by the Chef with orange bipssom and rose water

B Cheesecake - Cheesecake =L 7,500
Cheesacake 3 kg fleur d'oranger et & la malasse de raigin
Cheesecaks with orange blossom and grape molasses

W Baklawa - Bakiawa = % 6,00°
Debcisusa gowmandmse fourae d'amande, da pisiechs

ou de pignons de pin (2 pigces)

2 daloipiis pasiniss filed wilh almond, pistachio or pine nuds

M Bourma - Bourma = & 7,00
Pafissena fibanaiza aux pistachas aves du misl,

varmiceda et pate damende (2 pisce)

2 lehanese nasfnes with pistacfuas with honey, wermicall and aimang pasis

W Mouhallabié - Mouhallabié = & 6,00°

Flan ibanais su lait parfuma a la fleur d'sranger, senvi &vet un Sirop 48 5uche
Lebanese mulk Man favorad with orange biossam, sened wilh sugar sprup

M Debs el-kharroub - Debs el-kharroub = &5 6,00¢
Melasse de caroubs mefanges a de la ceme de sesame
Camb molasses miad with sesame cream

B Debs el-tamr - Debs al-tamr = 5 6,008
Melasse de dabies malanges & de la crémea de s&sams

Date molassss mixed wfl sesama cream

B Moghli - Moghii = % 6,00¢
Enframet lanais au nz én poudra, & la cannalle el aux epices

Lebanese founsd nce pudding wath cimaman and spices
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DESSERTS
DESSERTS

M Halloum au miel ou & la datle ou au caroube -~ % 8.00¢

Halloum with honey with date or caroub
Fromage de brebis gritk au meel ou.a la dalleou all carcube
Honay arived shesp cheess with date or caroud

W Café gourmand libanais i & B 50
Lebanese gourmet coffee

Calé wre, esprasso ou blant avec mouhaiated ou Mogh® & une piéce de baklawa
Turkist, @sprasso or white coffea with mouhatabié or Mowgl and & plece of Daklzwa

M Thé ou thé a la menthe gourmand libanais .- & 8,50°

Tea or mint tea Lebanese gourmand
Thé ou 1he & la menthe avec mouha®ablé oo Moghli et une piéce de baklaws
Tea or minf feg wifh mouhalabid or Mowgll and & prece of bakiawa

B Glace (2 boules au choix) + %L 6 50¢
Ice cream (2 scoops of yaur choice)

Ashia, rose, pistache, chooolat, vanile, caramel, citron, fralsa

Asfifa, rasa, plefachio, chocolate, vanilla, caramet, lemaon, strawbeary

W Nougat glacé - lced Nougat =% 7,758
ALl sop de rose

feed Nouga! with rose syTup




"la gourmandise commence

quand on n'a plus faim.”
Alphonsa’DAUDET






THE & CAFE
TEA & COFFEE

B Espresso - Espresso

B Espresso Double - Espresso Double
B Café turc - Turkish coffee

W Café au lait - Coffee with milk

B Café blanc - White coffee
Eau da fleur d'oranper chaude - Hot orange blassom water

B Cappuccino - Cappuccing

B Thé - Tea

B Thé a la menthe - Mint tea

B Theé au lait - Tea with milk

B Chocolat chaud - Hot chocolate

2,50¢
5,00¢
3,00¢
3,00¢
3,00¢

5,00°
3,00¢
3.00¢
3,50¢
3,00¢




"L’appﬁtii: vient en mangeant :
la sonf s'en va en buvant. ™

Francoiz RABELAIS




NOTRE CAVE
OUR WINE CELLAR
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Vins Rouces - Rep WiNEs

Ksara - Réserve du couvent, Liban 75 ¢l 26,50%
Ksara - Prieuré, Liban 75 cl _ 24,00¢
Ksara - Cuvée du printemps, Liban 75 ¢l 24.00¢
Ksara - Chateau, Liban 75 ¢l 60,00¢
Kefraya - Les Bretéches, Liban 75 cl 36,00¢
Coteau du Liban - Rouge passion, Liban 75 ci 28,00¢
Cave Kouroum - Petit noir, Liban 75 cl 24 00¢
Nakad Chateau - Cuvée de I'alouetie, Liban 75 cl 25,50¢
Areni Rouge - Arménie 75 cl 24,00¢
Chéateau Héritage - Plaisir du vin, Liban 75 cl 32,00°
Coteau de Kefraya 75 cl 40,00¢
Ixsir Altitude 75 cl 45,00¢
Nakad chateau - Prestige des Coteaux 75 cl 32,00¢

Chateau Musar - Jeune Rouge vin, Liban 75 ¢l 46,00¢

Vins BLanc - WHiTE WINES

Ksara - Chateau Blanc de Blanc, Liban 75 ¢l 26,50¢
Ksara - Blanc de l'observatoire, Liban 75 ¢l 24,00¢
Ksara - Merwah 2017, Liban 75 cl 32,00¢
Kefraya les Breteches - Blanc, Liban 75 ¢l 32,00¢
Coteaux du Liban - Blanc finesse, Liban 75 ¢l 28,00¢
Arménia blanc - Vin d'Arménie 75 ¢l 24,00
Kourtaki - Vin résiné, Gréce 75¢l e AR B0

Chéateau Musar - Jeuna Blanc vin, Liban ﬁ&f@*ﬁﬁ,n’ﬁc -

A
I.



Vins Roses - Pink WinEs

Ksara - Gris de gris, Liban 75 cl 26,00¢
Ksara - Sunset, Liban 75 cl g 26,50¢
Ksara - Rosé de Ksara, vin du Liban 75 cl 24.00¢
Armenia Rosé - Rose, vin d'Arménie 75 ¢l 24,00¢
Coteau du Liban - Rosé désir, vin du Liban 75 ¢l 28,00¢
Kefraya - Rose, vin du Liban 75 cl 32,00¢

VIN AU PICHET OU AU VERRE
WINE BY PITCHER OR GLASS

Pichet Rouge, Blanc ou Rosé (Vins frangais) 25 ¢l 7,50¢
Pitcher wine, Red, White or Rosé (French wines) 50 ¢l 10,00¢
Vin Libanais au verre - Lebanese wine by the glass 6,50¢

DIGESTIFS

Calvados 4 ¢l 7,00¢
Cognac 4 cl 8,00¢
Marie Brizard 4 cl 7,50¢
Liqueur Rose, banane ou 4 fruits 4 cl 7,50¢
Baileys 4 cl B,50%
Get 27 4 ¢l 7.00%
- Get3t4ol 7.00°

frayad ol 8,00¢




Vos avis nous sont precieux.

Commentez sur Google
en scannant ce QR code
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